
PRIMO BIANCO
PIEMONTE DOC CHARDONNAY

Vino bianco fermo, ha profumi di fiori bianchi e pesca bianca.
È rotondo e morbido alla beva anche grazie al residuo zuccherino
con richiami di agrumi.

VARIETÀ

TIPOLOGIE DEL TERRENO

VINIFICAZIONE

AFFINAMENTO

COLORE

Sabbioso con forte presenza
di scheletro.

In acciaio a temperatura controllata.

100% Chardonnay.

Metodo francese sur lie.

Giallo paglierino.
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