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PIEMONTE DOC PINOT NERO
SPUMANTE

Ottenuto con Metodo Classico € uno spumante con note delicate
di fragola, lampone e crosta di pane.
Il perlage é sottile. Il sapore sapido, fresco e armonico.

VARIETA 100% Pinot noir.

TIPOLOGIE DEL TERRENO Franco-argilloso, profondo e fresco.

VINIFICAZIONE In acciaio a temperatura controllata,

quindi presa di spuma in bottiglia.

Remuage per 36 mesi, quindi
AFFINAMENTO " . N .
IQASETI"];{Q shoccatura e liqueur d’expedition.
FALE

COLORE Rosato.
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SPUMANTE BRUT METODO CLASSICO

Societa Agricola La Faletta s.r.l. faletta.it
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