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MONFERRATO BIANCO DOC

Vino bianco fermo ottenuto da uve Pinot Grigio.

Pressatura soffice ¢ lunga fermentazione per mantenere intatte
le grandi qualita di questo vitigno. Alla freschezza dei profumi
agrumati si accompagna una nota affumicata nel finale. In
bocca piacevole mineralita.

Al naso prevalgono i sentori agrumosi ed erbacei con una
leggera nota atfumicata sul finale. Al palato eleganti note
minerali accompagnate da una spiccata freschezza.

sul finale un piacevole tocco cremoso

VARIETA 100% Pinot Grigio
Terreno: Argiloso con sottosuo-
CARATTERISTICHE DEL 1o marnoso e strati di arenaria

VIGNETO Altitudine: 200 m s.L.m.
Esposizione: Sud/Sud Ovest
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Societa Agricola La Faletta s.r.l. faletta.it

Reg. Mandoletta, 81 tel +39 0142 67 00 68
Casale Monferrato (AL) Italy info@faletta.it



