
LA PIGNOLA
Barbera del Monferrato Superiore DOCG

UVAGGIO:
100% Uve Barbera

TERRENO:
Limoso - calcareo
con affioramenti di argilla

COLORE:
Rosso rubino intenso

SENTORI:
Note di violetta
stropicciata e confettura
di mirtilli. Tabacco e
liquirizia sul finale.

SAPORE:
Pieno e rotondo con
tannini armonizzati

GRADAZIONE:
13,5 - 15 %vol 
a seconda delle annate

AFFINAMENTO:
18 mesi in botti grandi da
20hl di rovere francese

FERMENTAZIONE:
in tini di rovere ,
con 20 giorni di
macerazione sulle bucce
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